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Cuvee 1'Origine

Perlage: Presenta una bella effervescenza con una bolla
sottile e regolare.

Colore: Oro bianco con riflessi argentati

Uvaggio: 100% Chardonnay

Riposo sui lieviti: minimo 36 mesi

Dosaggio: 8 g/l

Note olfattive: Al naso si apre con aromi fruttati di
pesca, pera e limone candito. Successivamente aromi di
fiori bianchi e mimosa aggiungono complessita alla cuveée.
Per concludere rivela delicate note di miele e sottobosco.
Note degustative: In bocca si presenta morbido con

note di frutta sciroppata e sottobosco.
Al palato e corposo ed equilibrato.



